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La Fundacién Gastronomia Social nace en 2019 y , a través
de la innovacién social, disefia sistemas colaborativos que
favorezcan la Seguridad Alimentaria y la Equidad Social.

Nuestras lineas de accién:

Capacitar y formar en materias de

gastronomia,para generar oportunidades a través del
emprendimiento y la empleabilidad, fomentando la
Equidad Social.

Educar en materias de alimentacion

saludable, para fomentar la mejora de la calidad de
vida y consciencia medioambiental comunitaria.

Generar y distribuir alimentacion, a quienes mas
lo necesitan a raiz de las contingencias, favoreciendo el
bienestar mental y fisico de las personas.



Formacién profesional

presencial:

220

jévenes capacitados

+1.710

horas de formacioén
I
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Formacién en

7~

emprendimiento, presencial :

320

personas capacitadas

+500

horas de formacion

~

Seguridad Alimentaria:

- ~—
-~ almuerzos solidarios entregados

+7.000

personas asistidas
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Impacto a la fecha desde Mayo 2020

85

empleos generados + 40
1 50 organizaciones
Microemprendimientos = 0 —— — colaborando

apoyados

Formacion digital en
emprendimiento:

320

mujeres capacitadas

+400

horas de formacién

I

1
Educacioén infantil

180

Nifnos beneficiados



RED CHILE

SOCIOS COLABORADORES

oldge @ o,
C#:LAB cuLTiva Athizs ' L @
[ g

INNOVACION SOCIAL UC FUNDACION

EMPLEA OTACIO

2% SOCIAL 2 SIMONDE acl i, *s
<27 GASTRONOMY G =) ucieo ¢ ° ) ’3 Sndacion
MOVEMENT e CIRENE SR o | PRENAUTA

SOCIOS ESTRATEGICOS

LAR .dw 7 ZURICH Foundation

FOUNDATION

\BID

COLABORADOR EDUCACIONAL

>\7 Fundacién o | FUNDACION ‘\’\o\A i 1y E
S % MUSTAKIS
7N\ Luksic UNHCR
ACNUR
RED MUNICIPAL COLABORADORA EMPRESAS ALIADAS

NACREana petlén R/\ svw'i:'Go @ _ foodles

mali
Crece para todos Puente Alto LUSTRE MUNICIPALIOAD Calle Larga acroventus TAKE EAT EASY



taformas de
e
-

-







b | ¥
A Y 4 & i
Iarma referente/de cont . -

" ap
phomia, que prop’on%el bie

onjozmankra dé"’céﬂ..
ia, programas de'formacion,

e s de esta marca cercana e |

posios y



Los nlnos/ sé nace en 2016 en Huelvay Espcma Un programa que pretendé
combatir la obesidad infaftil a través de la |mplementc|mon de una
po‘!u(ca publica que.*flsegure el ‘acceso a educacion de calidad alimentaria

alainfancia en la enseinanza primaria. Désde 2020 operapdoren—Chlle en |
La Pintana.

~ gy




@A CAMPANA
SOLIDARIA DE

EMERGENCIA




7 ~ 7 =
¢| SO- [E
HTML - ~

/|\ b

7~
~N

Donantes ingresan a Empresas socias Se distribuyen lo recaudado a CampCI na solidaria de emergencia
www. comidadparatodos.cl multiplicaran la restaurantes / comedores, . .
Donan almuerzos solidarios.  donacién realizada. para pagar personal y gastos humanlta"a Clue convoca a IG

de produccion. civdadania y empresariado, que

fomenta la asistencia a las

G o comunidades mads necesitadas y la re
activacion econémica del sector

@ m—] gastronémico.

El alimento, el cual ha El restaurante apadrina
sido cocinado en en la una comunidad,
red, llega a sectores y comparten buenas
vulnerables. prdcticas en materia

alimentacién saludable.
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M I‘ Ro E M P RE N D E El objetivo de estos programa de capacitacion es
® mejorar las capacidades emprendimiento a través de
la gastronomia, la eduaciéon ambiental, la
innovacion, la creatividad y el empoderamiento.

CURSO DE EMPRENDIMIENTO

GASTRONOMICO PARA MUJERES [Reliatietiis

Buscamos:
1. Transmitir capacidades en administracion y
gestion de emprendimiento gastronémico.

2. Impulsar la generaciéon de nuevos
emprendimientos mediante la innovacién,
creatividad y empoderamiento.

Actualmente tenemos dos codigos / cursos disponibles
para desarrollar, bajo la modalidad Pre Contrato:

*DALE FORMA A TU IDEA » Modalidad digital(z6om)

*CREA REDES e Duracion: 1 mes

*APRENDE DE UN EQUIPO * 8 clases / 2 semanales
DE MENTORAS ¢ Certificado SENCE

1. Curso Emprendimiento Gastronémico: 32 horas.
2. Curso Micro Emprendimiento sustentable y oficios
culinarios: 48.5 horas.
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iBienvenido!

Selecciona tus intereses para que
tengas mejores recomendaciones
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nam Reposteria Comida italiana
gienvenido al mundo Comida mexicana Postres
ae 13 gastronomia |

_ 7 7 impacto en el corto plazo.
A N Smida saludable Postres

Comida arabe Comida sin azucar

iComencemos!

Login
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El Ecosistema:
Microlearnig + Gamificacion

1.Nam app:
Comunidad abierta de contenidos solidaria, colaborativa y
gamificada.

2. Academia Nam:

Espacio de micro aprendizaje gamificado.

3.Nam Talentos:

Bolsa de trabajo y emprendimiento especializada y
gamificada.

Tres plataformas que conviven, se conectan y generan
oportunidades continuamente para nuestros beneficiarios.



Compra tus cursos

Gana tus Namis

Iam

;Como?:
Microlearnig + Gamificacién

Microleraning, o nueva manera de educar:

Entregaremos contenidos de alto valor, especificos, adaptados a la
realidad cotidiana de las personas, que podrdn ser consumidos
segun sus necesidades de manera asincronica, moderna y dagil.

Gamificacidén, el enganche solidario:

Recompensaremos con “namis” (créditos) a aquellos que interactien
con la “app”, o consuman contenidos en la “academia” o publiquen
avisos de trabajos en “talentos”.

¢Qué hacer con los iamis ganados?

Canjearlos por contenidos o donarlos para que nuestros becados
sean formados.

Motivacion y el camino del éxito:

Aquellos “becados” que mejor desempefio tengan en su
formacién digital, podran acceder a los cursos presenciales de
perfeccionamiento, acceder a prdcticas laborales, mentorias y
acceder a ofertas laborales.






_Espacios inclusivos que fomentan la formacion y educacion en moterlqs ;e

gastronomlcas y entregan herramientas técnicas y relacionales, con el finde =~
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' gllProgramas intensivos de formacién profesional y empleabilidad para jévenes
en estado de vulnerabilidad sin empleo, en alianza con la industria

- M“‘Q gastaémica. ‘

Facilitamos los sueinos de miles a través de las oportunidades que la
gastronomia entrega, transformando a los restaurantes en centros de
formacion social.
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CULRURA GASTRONOMICA. ®o°

Mediante la asignatura “Cultura
Gastronémica” se implica al alumno para
que a través de acciones de conocimiento
prdctico e investigacién, indague y
adquiera conocimientos en educacién
alimentaria como parte de los contenidos
en hdbitos saludables.

Nuestro objetivo:

Favorecer la salud de los nifios y su
educacién alimentaria a través de la
inclusién curricular de la asignatura Cultura
Gastronémica en la etapa bésica,
enfocados en las comunas mds vulnerables

de Chile.
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